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CON NUESTROS MENUS CELEBRACION

DICIEMBRE ENERO
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Los dias marcados en verde tienen un 10% de descuento sobre el precio de

menus celebracion.

Cada men es inalterable. Cualquier cambio ha de cotizarse en una nueva propuesta.

Los precios incluyen 1 botella de vino y 1 botella de agua de 1 Lt. por cada tres comensales y 1 copa de cava y

un café por comensal.

Las copas, cafés y botellas de vino adicionales se cobraran segiin su consumo.
Los menis no incluyen refrescos, cervezas ni copas.

Los descuentos se aplicaran sobre el Sub-Total de su factura.

Le recordamos que los dias 24, 25, 31 de Diciembre y 1 de enero el restaurante permanecera cerrado por la



noche.
La reserva se realizara con un 20% del total de adelanto.
La anulacién de una reserva debera hacerse hasta con una semana de antelacién a la fecha prevista.

La confirmacion del namero de comensales se debera realizar con 48 horas de antelacion, caso contrario se

cobrara el total de comensales reservado.

Reservas al Telf.: 971 241 824

MENU A*

z E E ra compartir

Mojete de bacalao a b antigua con atiin v tostas Ensalada de quesos y frutos secos

Paté de la casa con compota de tomate v escalivada de cebolla Rolftos de mar y montaiia

Patatas panadera con ibérico de guijuelo y huevo roto Mojete de bacalo a b antigua con atlin y tostas
Croquetas caseras de jamin con alioli Verduras a la parrilla con queso de cabra gratinado ‘

ng

T 2 n s

Sepundo a elegir Segundo a eleg
Arroz con chipirones y langostinos de la costa mediterdnes Arroz meloso de denvo con hongos

Chuletillas de comdero al &jilio con patatas panaderas Magret de pato a la plancha con manzana asada
Armoz de magro y verduras Lubina con salsa de setas

R Ll

Postre Postre
La werbena polosa del dhef La verbena golosa del chef

Behida Babida
Agua, Agua,

Mino, cava y cal®é Vino, cava y café

MENU C*/ 411
48§
Entradas para compartir
Temina de fole trufada de pasas y omjones Entradas para camparti
Tabla de quesos tiemos y curados con su confitura Vieira rellena
Enzalada templada de vieims, setas v langostinos Temina de foie trufada de pasas y oejones
Calabacines con verduritas gratinadas Ensalada templada de jamén y habitas
con espirmgos trigueros y champifidn
Sepundo a elegr
Armoz meloso con langostinos y tigueros Segundo a
Centro de cordero al vermouth mjo Amor meloso con bogavante
Ventresca de atiin sobre carpaccio de tornate y puemo Solomills de busy con salsa de pimienta verde
Lubina con salsa de setas
Postre
La werbena golosa del chef Ynste
verbena golosa del chef
Bebida
L TER Bebida
Vino, cava y calé . ) . Agua,
: ' Vino, cava y café




