


Restaurant Ca´n March
C/Valencia nº 7 Manacor 07500
Tel 971550002
La direcció del restaurant Ca´n March,
 es complau en oferir-vos aquets nous 
menús qu´hem confeccionat per a les 
vostres celebracions i menjars d’empresa.
Esperem que siguin del vostre gust, 
i si no fos així estaríem encantats  
d´escoltar els vostres suggeriments.
Moltes de gràcies i bon Nadal


    

 







Menùs de Nadal 2008

Menús de sopars de Nadal 2008
Menú nº 1 
Entrant de la casa 
Crema de carabassa amb llagostins
Solomillo de porc amb salsa de foia, poma rostida, verdureta i reducció de vi negra.
Pastis de formatge, sopa de fruits vermells i basto de xocolata.
Cobert,  beguda, i cafè....................................................................................................................................30€
Menú nº2
Entrant de la casa
Carabassó farcit de anxova i tonyina i vinagreta de fruits secs
Confit d’ànec amb peres dolces, vi negra i mig pisto d’api, pastanaga i carabassó
Carpaccio de pinya, geleè de aiguardent i xarop de fruita de la passió
 Cobert,  beguda, i cafè...................................................................................................................................30€
 Menú nº 3
Entrant de la casa
Flam de xampinyons amb crema de parmesà i tomàtiga dolça
Gall de Sant Pera amb carabassa, picornells i ametlla torrada
Sorbet de gerds, sopa de xocolata blanc, galeta d’ametlla i flors
Cobert,  beguda, i cafè...................................................................................................................................30€
Menú nº 4
Entrant de la casa
Pastis de lluç amb vinagreta de sèsam i cruixent de mil fulls
Pollastre amb gambes, gírgoles, arròs oriental i verdureta
Pijama 2003 (flam d’ou, iogurt de nous, gelat de xocolata i cruixent d’ametlles)    
Cobert,  beguda, i cafè...................................................................................................................................30€

Menú nº 4 personalitzat 
Entrant de la casa
Picades (tres picades a triar de la carta de temporada)
Plat de peix o plat de carn: 
Gall de Sant Pera amb carabassa, picornells i ametlla torrada
Solomillo de porc amb salsa de foia, poma rostida, verdureta i reducció de vi negra.
Postres per triar entre dos d’ells 
Pastis de formatge, sopa de fruits vermells i basto de xocolata.
Carpaccio de pinya, geleè de aiguardent i xarop de fruita de la passió
Sorbet de gerds, sopa de xocolata blanc, galeta d’ametlla i flors
Pijama 2003 (flam d’ou, iogurt de nous, gelat de xocolata i cruixent d’ametlles)    
Cobert,  beguda, i cafè...................................................................................................................................35€


Notes:
Els menús  sempre seran a taula completa 
Els plats dels menús nº 1, 2, i 3 se podrà alternar entre si, evidentment sempre triant tots els mateix
Les begudes no inclou aperitius ni copes 
El nombre de comensals i la elecció del menú ens serà comunicat al manco quatre dies abans del sopar o dinar
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