CENA DE GALA NOCHE VIEJA

Foie Marinado de Oporto y Jerez con Queso de Cabra

Reducción de Vinagre de Módena, Aceite de Nueces y Brotes de temporada

 con Cordón de Manzana en dados

****

Caldo concentrado de Rabo de Buey con su vianda 

y ligera Brunoise de Verduras frescas de la huerta

****

Langosta servida en su Caparazón, relleno de Setas salteadas y Puerros blancos con ligera ligazón de esencia de pescado 

 Servida con Bouquet de Rúcula frita y pequeño Timbal de Risotto de Sepia al Azafrán

****

Sorbete de Piña natural de Costa Rica con su crujiente

****

Nuez de Solomillo de Ternera rosada en salsa de su propia esencia con Trufas negras y un toque de Roble viejo

Pastel de Tapenade y Queso Tetilla y Calabacín relleno de Espinacas

****

Cúpula de Chocolate blanco con dados de Manzana reineta sobre una base de Bizcocho 
con Lágrimas de Chocolate Negro y Uvas al Oporto

****

Dulces de Navideños y Uvas de la suerte

Vinos:
Auréus de Sauternes

Gran Viña Sol D.O. Penedés

Legaris Reserva D.O. Ribera del Duero

Moët & Chandon

Café, Coñac y Licores

Orquesta y Barra Libre

Chocolate con Ensaimadas

Precio Cena Gala: 250 €

Precio Cena de Gala con Alojamiento y Desayuno en habitación Classic: 280 €

Precios por persona – IVA incluido.
