No1. 

Para compartir sobre la mesa 

* Tabla de quesos y patés 

* Ensalada mixta 

Plato principal 

* Solomillo de ternera a la brasa con salsa de pimienta, servido con verdura y patata 

Postre 

* Tarta de chocolate Sacher con salsa de frutos del bosque 

Vino 

* Cincel Crianza Rioja (una botella por 4 personas) 

* Pan, olivas, alioli, agua, café 

Precio 37€ (Iva incluido) 

  

No2. 

Para compartir 

* Alitas de pollo con salsa barbacoa 

* Ensalada de espinacas con atún, huevo duro y queso azul 

Plato principal 

* Entrecô t a la brasa, servido con verdura y patata 

Postre 

* Tarta de queso y arándanos 

Vino 

* Martín Berdugo, Ribera del Duero (una botella por 4 personas) 

* Pan, olivas, alioli, agua, café 

Precio 30 € (Iva incluido) 

  

No3. 

Para compartir 

* Tabla mixta de Ibéricos, quesos y patés 

* Ensalada de atún Niç oise 

Plato principal 

* Brocheta de ternera, servido con verdura a la brasa y patata 

Postre 

* Tarta de queso con mango 

Vino 

* Viña Luparia Val de Peña (una botella por 4 personas) 

* Pan, olivas, alioli, agua, café 

Precio 32€ (Iva incluido)

