Restaurant Club Nàutic S’Arenal



Menús Navidad 2008 Empresas
Menú 1

ENTRANTES INDIVIDUALES

CHORICITOS AL INFIERNO

CALAMAR A LA ANDALUZA

CROQUETAS DE ESPINACAS

FRITO DE PESCADO Y MARISCO

SATAY DE SOLIMILLO IBERICO CON SALSA DE SOJA DULCE

PLATO PRINCIPAL

SOLOMILLO DE CERDO ENCOSTRADO CON TRES PIMIENTAS

O

SUPREMAS DE DORADA AL AZAFRAN DE HEBRA
POSTRE

BROWNIE DE CHOCOLATE Y NUECES CON HELADO DE VAINILLA Y CHOCOLATE CALIENTE

BODEGA

VINO TINTO: GLORIOSO CRIANZA (D.O. RIOJA)
VINO BLANCO: ABADAL (D.O. PLA I BAGES)

AGUA, CAFÉ Y COPA DE CAVA BRUT

PRECIO: 30 EUR +  7 % IVA

Menús Navidad 2008 Empresas
Menú 2

ENTRANTES INDIVIDUALES

CALAMAR SALTEADO CON SOBRASADA DE PORC NEGRE

MEJILLON RELLENO

SATAY DE POLLO CON VERDURITAS Y CHILI DULCE

CARPACCIO DE SALMON CON ACEITE DE ANACARDOS

CROQUETON CASERO DE JAMON DE TREVELEZ

SATAY DE SOLIMILLO IBERICO CON SALSA DE SOJA DULCE

PLATO PRINCIPAL

MEDALLONES DE SOLOMILLO DE TERNERA DE PASTO CON SALSA DE TRUFA NEGRA

O

FILETE DE CAP ROIG ENCOSTRADO EN SALSA DE MARTINI ROSSO
POSTRE

SEMIFRIO DE QUESO CREMOSO Y JALEA DE ALBARICOQUES

BODEGA

VINO TINTO: EMINA 03  (D.O. RIBERA DEL DUERO)
VINO BLANCO: ARESAN (D.O. )

AGUA, CAFÉ Y COPA DE CAVA BRUT 

PRECIO: 35 EUR +  7 % IVA

Menús Navidad 2008 Empresas
Menú 3
ENTRANTES INDIVIDUALES

LANGOSTINOS A LA ASIATICA

CARPACCIO DE BACALAO EN ESCAMAS CON COMPOTA FRESCA DE TOMATE DE RAMALLET

MI-CUIT CARAMELIZADO A LA VINAGRETA DE MOSTAZA ANTIGUA

CROQUETONES CASEROS DE JAMON DE TREVELEZ

SATAY DE SOLIMILLO IBERICO CON SALSA DE SOJA DULCE

PLATO PRINCIPAL

SUPREMAS DE GALLO DE SAN PEDRO CON SALSA DE FRUTOS SECOS

O

MEDALLONES DE SOLOMILLO DE TERNERA DE PASTO CON SALSA DE TRUFA NEGRA 

POSTRE

COULANT DE CHOCOLATE CON NUEZ DE MACADAMIA Y SORBETE DE MANGO

BODEGA

VINO TINTO: FINCA LA ESTACADA RESERVA(TIERRA DE CASTILLA)
VINO BLANCO:EMINA VERDEJO (D.O. RIBERA DEL DUERO)
AGUA, CAFÉ Y COPA DE CAVA BRUT

PRECIO: 40 EUR +  7 % IVA

Menús Navidad 2008 Empresas
Menú 4

ENTRANTES INDIVIDUALES

CORAZONES DE ALCACHOFITAS CON FOIE

VIEIRA AL GRILL SOBRE PARMENTIER DE TROMPETAS NEGRAS

BROCHETA DE PULPO Y CACHELOS SOBRE ACEITE DE PIMENTON DE LA VERA

CARPACCIO DE MAGRET DE PATO Y CEPS CON ACEITE DE PEPITA DE UVA Y VINAGRE DE SIDRA

SATAY DE SOLIMILLO IBERICO CON SALSA DE SOJA DULCE

PLATO PRINCIPAL

SUPREMAS DE DENTON ENCOSTRADO CON ANACARDOS A LA SALSA DE MIEL Y LIMA

O

SOLOMILLO DE CEBON CON ESCALOPIES DE FOIE AL CALVADOS Y MANZANAS CONFITADAS
POSTRE

TATIN DE PERAS Y ESPECIES CON HELADO DE MANDARINA

BODEGA

VINO TINTO: YLLERA CRIANZA (D.O. CASTILLA Y LEON)
VINO BLANCO: MONTECILLO(RIOJA)

AGUA, CAFÉ Y COPA DE CAVA BRUT

PRECIO: 45 EUR +  7 % IVA


Siurell Restauració, S.L.
 





   C/ Roses, s/n

07600 El Arenal - Mallorca

Tel. +34 971 44 04 27

Fax. +34 971 44 04 27

restaurante@cnarenal.com

