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MARICEL




MENU DE GALA FIN DE AÑO
Miércoles 31 de Diciembre 2008

 El Maricel después de tantos años…celebra de nuevo  la Navidad!! 
El equipo del Maricel le invita a pasar una noche llena de recuerdos inolvidables…

20. 00 – 20.30  horas APERITIVO

(4 ESTACIONES DE COCINA EN VIVO)
Jamón Ibérico al corte / Rincón Japonés
Estación de marisco / Surtido de quesos 

20.45 horas CENA

Crema de espárragos blancos, foie gras y trufa negra
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Ensalada de langosta, vegetales y tomate de Ramallet
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Lubina de mar, Espardenyes y turrón salado
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Lechona rellena de frutos secos, setas y salsa de castañas
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Cilindro de chocolates, Mousse de canela y compota de 

naranjas de Sóller
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Café y Petit Fours Navideños
Uvas de la suerte, cotillón, música en directo y barra libre 
04. 00  horas RESOPON

Sopa típica de cebolla

BODEGA:

 José Pariente 2007 D.O. Rueda

 Muga Reserva Seleccionada 2003 D.O.C. Rioja

 Veuve Clicquot Yellow Label

300 € + 7% IVA por persona

Restaurante Senzone | Reservas : 971 70 77 44
