NUS
SPECIALES

r{I.
Ment desde 25€ p.p. + .V.A.




Disponemos de un acogedor reservado para grupos de
doce a treinta comensales. De esta forma, sus comidas o
cenas seran servidas en un entorno mas privado,
manteniendo siempre el cuidado servicio disponible en el
comedor. |deal para sus comidas y cenas de empresa o
familiares durante las fiestas de navidad.

MENU 25€ ..

APERITIVOS

Surtido de croquetas (jamdn, pollo, queso cabrales y espi-
nacas). / Tosta de bacalao confitado con pimiento asado y
aceite de pimientos. // Calamar a la romana.

PRINCIPALES (a elegir)*

Timbal de patatas especiadas con salmdén fresco, marinado
japonés y salsa Ponzu. // Confit de pato con torta de verdu-
ras, caviar de berenjenas y salsa de fresa.

POSTRE

Sorbete de mandarina con teja de chocolate.

MENU 30€ ..va.

APERITIVO

Chupito de melén y menta.

ENTRANTES

Carpaccio de salmén con bouquet de aguacate y alifio
oriental. // Frito mallorquin de verduras y ceps confitados
al aceite de romero.

PRINCIPALES (a elegir)*

Tataki de solomillo con bananas de sésamo. // Rodaballo
con vinagreta de mejillones y verduritas salteadas.
POSTRE

Sorbete de mandarina con teja de chocolate.

MENU 35€ ..

APERITIVOS

Chupito de melén y menta. // Croquetitas de jamon ibérico.
ENTRANTES

Gambitas fritas a la andaluza.

Salteado de setas con provolone.

PRINCIPALES (a elegir)*

Carrilleras de ternera con puré de patata trufado.

Bacalao confitado con tomate dulce y ajos tiernos.

POSTRE

Coulant de chocolate con helado de vainilla.

Todos los menus 1 botella %2 L Cervezas, refres-  *La eleccion de
incluyen agua, agua cada pax, cos, bebidas y carne o pescado
vino tinto crianza 1 botella vino cafés adiciona- se confirmara
D.0. Rioja 100%  cada 3 paxy 1 les se facturardn  en el momento
tempranillo y café p. pax aparte. de efectuar la
café. reserva.




